Weinbeschrieb

Riesling — Sylvaner

geradlinig, sortentypisch, elegant

Traubensorte

Ausbau

Wein

Essen

Temperatur

Lagerfahigkeit

Riesling-Sylvaner

Nach einer kurzen Maischestandzeit
wird der Saft eher kiihl vergoren, so
dass die typische Riesling-Sylvaner
Aromatik erhalten wird. Bei einem Tell
der Weinmenge wird der biologische
Saureabbau durchgefihrt. Der Wein

wird zu 100% im Stahltank ausgebaut.

Interessante Aromatik von Zitrus- und
Grapefruitfrichten, sehr vielseitig
elegant und frisch, mit einer
angenehmen Saurestruktur

Apéro, leichte Gerichte, Fisch,
Raclette, Fondue und Spargeln

9-10 °C

1-2 Jahre

Weingut im Polnisch
Jurg Marugg
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